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EQUIPAMIENTO GASTRONÓMICO
2024

Somos una metalúrgica 
dedicada al diseño, 
fabricación e instalación 
de maquinaria 
especializada y piping. 

Contamos con las últimas tecnologías especializadas en acero inoxidable.

EQUIPOS ACERO INOXIDABLE SANITARIO

ESTÁNDARES INDUSTRIA ALIMENTARIA

DISEÑO Y DESARROLLO DE SOLUCIONES



00 destiladoscatálogo

Equipos Gastronómicos

En Hasrun brindamos servicio de planificación, ingeniería, fabricación y soporte de equipos a pedido, 
haciendo que su emprendimiento gastronómico avance. Para ello desarrollamos una línea de equipos  en 
constante evolución, que se adapta al constante crecimiento del sector alimenticio. Todos los equipos 
pueden variar su diseño de acuerdo a sus encesidades específicas. 

Desde los sistemas estándar para plantas hasta las soluciones personalizadas, toda la tecnología alimen-
taria se diseña para cumplir los mejores niveles de higiene y calidad con un funcionamiento eficiente.  
Consulte a su  representante de Hasrun qué opciones de destiladores comerciales se adaptan mejor a su 
producto y rubro especifico. 



01 gastronómicocatálogo

PASTERA B4 

3000 mmLargo

Alto 1150 mm

Equipo fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304.  Cuenta con 4 bachas, cada una 
con porta canastos, mecheros quemadores de 18 Kcal. y válvulas de desagote. 

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

920 mmProfundidad



02catálogo

PASTERA B2

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

Equipo fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304.  Cuenta con 2 bachas con porta 
canastos, mecheros quemadores de 18 Kcal. y válvulas de desagote. 

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

1500 mmLargo

Alto 1150 mm

920 mmProfundidad

gastronómico
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CANASTO
Canasto para hervir o freír fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304.

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico
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MARMITA 300 L.

30 hl

1000 mm

Diámetro olla 900 mm

Equipo para cocinar grandes cantidades de salsas, guisos, carnes y verduras, aprovechando el 
vapor de cocción. Camisa integrada para calefacción. Volcable.  Fabricado íntegramente en 
acero inoxidable AISI 304. 

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico
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TOLVA

 8 hl

1270 mm

Ancho 1990 mm

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico
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mesa de deshuesado

900 mm

1130 mm

Ancho

Altura
Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 

del valor total del proyecto.
El restante saldo se cancelará a contra entrega.

El presupuesto NO tiene IVA incluido.
Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico
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PALLET 

1200 mm

1000 mm

Ancho

Largo

Fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304, durable, sanitario y con mantenimiento  
mínimo y lavado sencillo.    

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico
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JARRO TAMBERO

10 litros

400 mm

Ancho 195 mm

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico
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CARRO PORTA BANDEJAS

30 unidades

1990 mm

600 mmAncho

Equipo fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304.  

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico

CARACTERÍSTICAS
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CONSERVADORA DE HELADOS

910 mm

1400 mm

Altura

800 mmProfundidad
Ancho

Equipo fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304.  Apta para tachos de 10 litros, sus 
sistema de refrigeración de glicol provee uniformidad absoluta de temperatura en todos los 
puntos del equipo. 

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico
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BANDEJAS GASTRONORM
Bandejas de tamaño estándar universal para cocinar, almacenar, exponer, transportar.

DIMENSIONES ESTÁNDAR

Alturas: 100, 200, 400, 600 mm.

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

GN 1
GN 1/2
GN 2/8
GN 1/4
GN 1/6
GN 1/8

gastronómico



12catálogo

EXTRACTORA DE JUGO

3 hp - 1500 rpm

400 rpm

Motor

Reducción

Equipo fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304. Extrae líquido de cualquier tipo de 
a partir de materias primas sólidas, mediante un proceso de prensado basado en un sistema de 
tornillo sin fin. Cuenta con regulador de presión y variación de velocidad. 

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico
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DOSIFICADORA DE POLVOS

1200 mm

600 mm

450 mm

Altura

Ancho

Profundidad

Dosficadora por peso de materias primas en polvo. 
Fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304.

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico
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BATTER

20 litros

1170 mmLargo

Profundidad 700 mm

Equipo fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304.  

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico
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EMPANADORA

1 hp

50 kg

1275 mm

Potencia

Capacidad tolva

50 kgAltura
Largo

Equipo rebozador fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304.  Cuenta con tablero de 
control que permite variar la velocidad de la cinta. 

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico

CARACTERÍSTICAS
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LÍNEA EXTRACCIÓN JUGO

5600 mm
1050 mm

Largo total
Profundidad

Equipo fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304.  Incluye: lavadora de fruta horizontal 
-con zonas de prelavado, lavado y post lavado- , extractora de jugo prensa en frío mediante 
mecanismo sinfín y tanque contenedor. 

Se recibe del comprador la suma no menor al 50% 
del valor total del proyecto.

El restante saldo se cancelará a contra entrega.
El presupuesto NO tiene IVA incluido.

Consultar planilla de costos consolidados. 

METODOLOGÍA DE PAGO

El diseño se adaptará a las necesidades del cliente. 

gastronómico
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PRODUCTOS VINICOLAS 2024

Somos una metalúrgica 
dedicada al diseño, 
fabricación e instalación 
de maquinaria 
especializada y piping. 

Contamos con las últimas tecnologías 
especializadas en acero inoxidable

EQUIPOS ACERO INOXIDABLE SANITARIO

ESTÁNDARES INDUSTRIA ALIMENTARIA

DISEÑO Y DESARROLLO DE SOLUCIONES

WWW. .COM.ARHASRUNACEROS

PRODUCTOS DESTILACIÓN 2024

Somos una metalúrgica 
dedicada al diseño, 
fabricación e instalación 
de maquinaria 
especializada y piping. 

Contamos con las últimas tecnologías 
especializadas en acero inoxidable

EQUIPOS ACERO INOXIDABLE SANITARIO

ESTÁNDARES INDUSTRIA ALIMENTARIA

DISEÑO Y DESARROLLO DE SOLUCIONES

WWW. .COM.ARHASRUNACEROS

CATÁLOGO BREW 2024

Somos una metalúrgica 
dedicada al diseño, 
fabricación e instalación 
de maquinaria 
especializada y piping. 

Contamos con las últimas tecnologías 
especializadas en acero inoxidable

EQUIPOS ACERO INOXIDABLE SANITARIO

ESTÁNDARES INDUSTRIA ALIMENTARIA

DISEÑO Y DESARROLLO DE SOLUCIONES

WWW. .COM.ARHASRUNACEROS

PRODUCTOS CANNABIS 2024

Somos una metalúrgica 
dedicada al diseño, 
fabricación e instalación 
de maquinaria 
especializada y piping. 

Contamos con las últimas tecnologías 
especializadas en acero inoxidable

EQUIPOS ACERO INOXIDABLE SANITARIO

ESTÁNDARES INDUSTRIA ALIMENTARIA

DISEÑO Y DESARROLLO DE SOLUCIONES

WWW.HASRUNACEROS.COM.AR

HASRUNACEROS@GMAIL.COM

(226) 6 471 043

@HASRUNACEROS

CONOCÉ TODOS NUESTROS PRODUCTOS


